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floricolo sono rappresentati princi-

palmente dalle seguenti catego-
rie: fiori recisi, fronde e foglie recise,
piante in vaso verdi o fiorite per interni
ed esterni, vivaismo floricolo per la
produzione di materiale di propaga-
zione (bulbi, talee, rizomi, semi, ecc).
In questo articolo ci concentriamo sui
primi, analizzando le tecniche utili a
preservarne la qualita dal momento
della raccolta fino all’ utilizzo da parte
del consumatore finale.

I prodotti commercializzati nel settore

Da cosa dipende la qualita
Per i fiori recisi, la qualita dipende dal
materiale vegetale, da fattori pre-rac-
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2 e 3 - Per ottenere prodotti di qualita,
durante la coltivazione & molto importante
monitorare e ottimizzare lo stato idrico

e la fertilita del suolo o del substrato, la
temperatura, la disponibilita di luce, ecc.
4 - Fiori recisi di ranuncolo in diverse
soluzioni di conservazione
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colta (gestione dei sistemi colturali) e
dalle condizioni di conservazione in
post-raccolta. La scelta delle varieta
e/0 cultivar € importantissima per otte-
nere fiori recisi di elevata qualita, che per
questi prodotti & definita principalmente
dall’estetica (colore delle foglie e dei fio-
r) e dalla durata in vaso.
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Oltre alla scelta del genotipo, incidono
sulla qualita del prodotto la tecnica col-
turale e le condizioni pedoclimatiche.
Sin dalle fasi iniziali della coltivazione
€ molto importante monitorare e otti-
mizzare lo stato idrico e la fertilita del
suolo o del substrato, la temperatura,
la disponibilita di luce, ecc. La qualita
deve essere ottenuta durante la col-
tivazione, mentre in post-raccolta bi-
sogna mettere in atto tutte le strategie
per evitare le perdite di qualita. Infatti,
le condizioni di conservazione € i trat-
tamenti post-raccolta garantiranno la
massima qualita al consumatore.

| prodotti che gia alla raccolta presenta-
no una scadente qualita arriveranno al
consumatore finale con bassa qualita.
Durante la vita post-raccolta gli opera-
tori della filiera non possono fare altro
che limitare al minimo le perdite. Non a



